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EDEKA in Rheinstetten.
Kritische Fragen und Antworten.




... echt offen!

Die EDEKA Siidwest Fleisch plant in Rheinstetten einen Betrieb fiir die Herstellung von Fleisch- und Wurst-
waren. Wir werden in dieser neuen Produktionsstdtte bis zu 800 Arbeitsplatze sichern und schaffen und

neue Wege in der Lebensmittelherstellung gehen.

Mit dieser Broschiire stellen wir lhnen unsere Pline detailliert vor. Wir spielen mit offenen Karten und
machten Ihnen die mit dem Standort verbundenen Chancen fiir die TechnologieRegion Karisruhe erldutern.
Wir sind fest davon liberzeugt, dass die Menschen in Rheinstetten, in Karlsruhe und in der Region mit un-
serer Investition gewinnen werden.

Nehmen Sie uns beim Wort! Dafiir stehen wir.
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»Treffpunkt EDEKA“

Hier tauschen sich die Menschen iiber die kleinen Geschichten des Tages aus. Unsere Markte sind keine
anonymen Filialen, sondern leben vom Engagement unserer selbstdndigen Kaufleute, die meist auch vor
Ort leben. Nur dadurch konnten wir in dem hart umkampften Markt des deutschen Lebensmittelhan-
dels den Spitzenplatz verteidigen.

Als Einkaufsgenossenschaft sind wir einer der gréfiten Arbeitgeber der Region, bereiten Waren vor, da-
mit der EDEKA Kaufmann Zeit filr seine Kunden hat. Die EDEKA steht seit iiber 100 Jahren fiir Frische und
Qualitdt, mit Lieferanten und Betrieben aus unserer Heimat. So Gibernehmen wir Verantwortung fiir die
Region - in Karlsruhe mit 16 Markten (fiir rund 400 Mitarbeiter), im Kreis Karlsruhe mit insgesamt 42
Markten (fiir ca. 1.050 Mitarbeiter), mit dem Produktionsbetrieb Fleisch Kuhn in Karlsruhe (fir etwa 60
Mitarbeiter). Zusammen mit dem geplanten Betrieb zur Herstellung von Fleisch- und Wurstprodukten
steigt das Engagement der EDEKA im Raum Karlsruhe auf rund 1.950 Mitarbeiter.
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Unsere Produkie stehen flir Vertrauen und Verontworzung,
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Vom Bauernhof um die Ecke!

Die Vermarktung regionaler Produkte ist fiir uns kein Lippenbekenntnis, sondern wichtiger Teil unserer
Geschiftspolitik. , Wir lieben Lebensmittel” und deshalb beziehen wir frische Waren auch direkt hier aus
unserer Region. Von heimischen landwirtschaftlichen Betrieben, vom Bauernhof ,um die Ecke*.

Unser Fleisch stammt iiberwiegend aus regionalen Erzeugerbetrieben. Wir setzen hochste Mafistibe ~
gemeinsam mit (ber 350 landwirtschaftlichen Betrieben - bei der Aufzucht ebenso wie bei der Schlach-
tung. Der EDEKA ,Gutfleisch“-Qualititsanspruch, auf den unsere Kunden bereits seit Jahren vertrauen
kénnen, spricht hier fiir sich. Selbstverstindlich lassen wir unsere hohen Anforderungen auch freiwil-
lig durch unabhéngige, neutrale Institute iiberwachen, um Transparenz und langfristiges Vertrauen zu
schaffen.
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Hightech, logisch. So gehdrt’s in die Region.

Momentan verarbeitet die EDEKA S{ldwest Fleisch in vier verschiedenen Betrieben in Baden-Wiirttem-
berg ihre Fleischerzeugnisse. Aus regionalen Schlachthéfen beziehen wir unsere Waren, die in den Be-
trieben weiterverarbeitet und fiir den Verkauf in unseren Markten vorbereitet werden,

Nur ein Neubau und die Zusammenlegung aller bestehenden Betriebe sichert auf Dauer unsere Wettbe-
werbsfihigkeit, die Servicequalitat in den Markten und damit Arbeitsplétze. Hierfiir werden wir 80 Mio.
Euro investieren, denn wir haben es uns zum Ziel gesetzt, eines der modernsten Betriebe zur Herstellung
von Fleisch- und Wurstwaren seiner Art in Deutschland zu errichten.

Wir konnen Geruchs- und Larmbelastigungen, liberméafigen Verkehr, oder andere negative Auswirkun-
gen auf die Umwelt ausschlieflen. Die bundesimissionsschutzrechtlichen Vorschriften sichern die Be-
volkerung umfassend vor etwaigen Belastungen. Unsere eigenen Anspriiche gehen noch deutlich dari-
ber hinaus. Der geplante Betrieb in Rheinstetten erspart lange Anfahrtswege zu unseren Markten und
sichert die hohe Qualitit und Frische unserer Produkte. Nur dadurch kénnen unsere Mirkte auch in
Zukunft nak an den Menschen sein und im Wettbewerb bestehen.
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.Die Grenzwerte der Verkehrsidrmschutzrichtlinie werden nicht erreicht
{..). Die im Bebauungsplan vorgesehene gewerbliche Ansiedlung ist aus ver-
kehrlicher Sicht als unbedenklich einzustufen.”

Fazit Gulachten Modus Consult juni 2008

e ke R S -
g M o L Gl 47 LT !

L LT s
= =
5. o F

- " fl.




Blick auf den newen Betrieb (links) und die Hallen der Newen Messe Karlsrube frechts).
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' EDEKA; Partner der Landwirischaft.



Regional verbunden - Partner der Landwirtschaft.

Wir sind einer der wichtigsten Partner unserer heimischen Landwirtschaft. Besonders fiir die regio-
nalen landwirtschaftlichen Familienbetriebe ist die Partnerschaft mit der EDEKA Siidwest eine gro-
fie Chance, sich von der allgemeinen Massenproduktion abzuheben. Dadurch sichern wir eine auf
Dauer unabhéngige und nachhaitige Landwirtschaft und Umweltpflege. Mit dem geplanten Betrieb
zur Herstellung von Fleisch- und Wurstwaren in Rheinstetten wollen wir diese Zusammenarbeit
sichern, weiter ausbauen und stirken.

Unsere eigenen Qualititsanspriiche gegeniiber den regionalen Erzeugerbetrieben sorgen fiir eine
artgerechte Tierhaltung und kurze Transportwege zu den Schlachthéfen und leisten damit einen
Beitrag zum Tierschutz. Gut fir die Umwelt und ebenso entscheidend fiir die Fleischqualitit.
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Wir lieben Lebensmittel, unsere Umwelt ebenso!

Die EDEKA Siidwest ist der groBite Lebensmittel-Vollsortimenter im Sidwesten. Obst, Gemiise, Getreide
... hervorragende Qualitit und Frische unserer iiberwiegend regional angebauten Produkte ist fiir uns
selbstverstandlich. Nicht zuletzt deshalb sind wir uns unserer Verantwortung fiir eine intakte Umwelt
bewufit.

Durch den neuen Betrieb in Rheinstetten sparen wir rund eine Million LKW-Kilometer im Jahr ein. Das
entspricht 300.000 Liter Dieselkraftstoff im Jahr und reduziert entsprechend die CO*-Belastung.

Keine Frage: Der Energiebedarf fiir die Herstellung unserer Produkte ist hoch. Dennoch: Durch das Zu-
sammenlegen der Betriebe wird ein erhebliches Einsparpotential erreicht! Somit steht Rheinstetten fir

eine gréflere Enegieeffizienz als bisher.

Die entstehenden Abwasser werden vorbehandelt und gelangen so, vergleichbar mit hauslicher Qualitat,

in das offentliche Kanalnetz.

Unsere Abluft-Reinigungsaniagen sorgen dafiir, dass keine Geruchsbelastigungen auftreten.




.Die Abstdnde zu Wohngebieten sind so grofi, so dass ein Einfluss auf die
Beliiftungsbahn Richtiung Karlsruhe nicht gegeben ist.”

Fazit Gurachten Modus Consult, Juni 2008

LDie Geruchswahrnehmungshdufigkeit an der nichstgelegenen Wohnbe-
bauung betrégt 0% (d.h. < 0,5 %)."

Fazic Gutachten Ingeneurburo Lohmeyer, 16 05 2008
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Wir stehen zum Umweltschutz.




Fleischverarbeitung im Reinraum.



Unsere Region steht fiir jobs mit Perspektive - wir filgen weitere hinzu.

Als bedeutender Arbeitgeber beschaftigt die EDEKA Sldwest 20.000 Mitarbeiter. Allein in Rheinstetten
sichern wir 800 teilweise neue, qualifizierte und konjunkturunabhdngige Arbeitsplatze. In der Produk-
tion, aber auch in der Logistik, Verwaltung und im Vertrieb. Alleine 200 bis 300 Mitarbeiter werden aus
der Region rekrutiert. Damit schaffen wir zusatzliche Perspektiven fiir die Menschen in der Region. Fir
den Arbeitsmarkt in Rheinstetten, Karlsruhe und Umgebung, insbesondere fiir Handwerksbetriebe und
Dienstleister im betrieblichen Umfeld geben wir Impulse und sichern weitere Arbeitsplitze, weit liber
die Bauphase hinaus. Damit erhéit die Region einen deutlichen Kaufkraftzuwachs in Hohe zusatzlicher
Nettoeinkommen von rund 20 Mio. €.

Aus- und Weiterbildung ist ein wesentliches Element im Zukunftskonzept der EDEKA Siidwest. Momen-
tan ist die EDEKA Siidwest einer der grofiten Ausbilder im Siidwesten im Fleischerhandwerk. Es ist ge-
plant, in dem neuen Betrieb ca. 30 Ausbildungspldtze (Metzger, Fachkraft fiir Lebensmittel, kaufmanni-
sche Berufsbilder sowie Praktikumsplitze fiir BA-Studenten) anzubieten.

Unsere Mitarbeiter in Rheinstetten werden wir laufend auf dem neusten Stand der Technik, Hygiene
und Qualitatssicherung halten. Das sichert uns langfristig die Qualitit unseres Sortiments und schafft
Vertrauen.
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zusammenfassende Antworten

Eine hohe Fleischqualitdt kommt nicht von ungefihr

Fleisch- und Wurstwaren gehéren zu einer ausgewogenen Erndhrung, zu unserem Alltag und zu
unserer ,Esskultur”. Unbestritten gehdrt zum Genuss auch ein hohes Mafl an Qualitdt und an
Vertrauen in die Ware. Mit den Skandalen der letzten Jahre ist das Verbrauchervertrauen mehr als
einmal erschittert worden. Durch unsere ,Gutfleisch*-Anforderungen stellen wir nicht nur die
Qualitat, sondern auch den Tierschutz sicher.

Die Tiere werden in heimischen, kontrollierten Betrieben aufgezogen. Beim Lebendtransport der
Tiere sowie bei der Schlachtung gehen unsere Anforderungen in vielen Bereichen weit Uber die
gesetzlichen Anforderungen hinaus.

Mit dem Ausbau der regionalen Strukturen, auch mit dem Bau des Fleischwerkes Rheinstetten,
tragen wir heute und in Zukunft dafiir Sorge, dass diese hohen Anspriiche Bestand haben - im
Sinne der Landwirtschaft, Nachhaltigkeit und nattirlich zum Wohle unserer Kunden, die uns ihr
Vertrauen schenken und unsere Bemithungen mit dem Einkauf bei uns danken.

Verkehr, Lirm und storende Geruchsbeldstigungen - nein Danke!

Flir die Anwohner in Rheinstetten und Karlsruhe ist der Bau und der Betrieb der Produktionsstatte
mit keinen storenden negativen Umwelteinwirkungen verbunden. Gerliche -sei es durch die Fa-
brikation oder durch das Abwasser- werden nachweislich nicht entstehen. Daflir sorgen neueste
Abluft-Reinigungsanlagen und die Vorklarung der Abwasser auf dem Betriebsgeldnde nach neues-
tem Stand der Technik. Der Verkehr zum Werk wird weitgehend ohne eine direkte Ortsdurchfahrt
abgewickelt. Gleichzeitig werden wir durch den Standort Rheinstetten rund eine Million an LKW-
Kilometern im Jahr einsparen.
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Flichenverbrauch und Energie

Filr den neuen Betrieb zur Herstellung von Fleisch- und Wurstwaren in Rheinstetten wird
eine Fliche von rund 20 Hektar Land bendtigt, das wollen wir auch nicht schén reden.
Allerdings gibt es in der TechnologieRegion Karlsruhe keine passendere Gewerbefliche mit
der entsprechenden logistischen Anbindung. Wir beachten die Verordnungen der Wasser-
schutzzonen und beeintrachtigen nicht das Grundwasser.

Der Energiebedarf fiir das geplante Werk ist hoch, keine Frage. Aber wir kénnen durch
entsprechende Techniken den Bedarf an Energie im Verhaltnis zur heutigen Situation in
vier verschiedenen Werken erheblich reduzieren. Die Energiebilanz fallt daher deutlich zu
Gunsten des neuen Betriebs in Rheinstetten aus.

Wir stdrken die heimischen Landwirtschaft

Die EDEKA Siidwest Fleisch bezieht ihr Fleisch tiberwiegend von heimischen Erzeugerbe-
trieben. Wir arbeiten ganz bewusst sehr eng mit regionalen Erzeugern zusammen; unsere
Einkdufer iberzeugen sich vor Ort von der Qualitat der Ware. Nur so kénnen wir den hohen
Anspruch an unsere Produkte sicherstellen. Dadurch wurden wir auch ein verlasslicher
Partner unserer landwirtschaftlichen Betriebe, erhalten Arbeitsplatze und wahren die regi-
onale Identitat. Davon profitieren auch die Kunden in unseren Markten, denn der Einkauf
von Fleisch- und Wurstwaren ist auch immer Vertrauenssache.
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Wir stehen fiir Transparenz!

Verantwortlich fiir den Inhalt:

EDEKA Siidwest Fleisch GmbH, Duschan Gert, Edekastrafle 1, 77656 Offenburg
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